Orale

UN PEDACITO

Alérgenos

Aunque en el establecimiento llevamos a cabo buenas practicas de higiene y
manipulaciéon dado que disponemos de lineas de produccién diferenciadas para
los diferentes tipos de productos, no podemos asegurar al 100% que trazas de
alérgenos que manipulamos en el establecimiento no estén en alimentos que
no los contengan.
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FUEGO

TACOS DE CARNITAS CON KASTAKAN

TACOS DE RIB EYE
TROMPITO AL PASTOR ESTILO ORALE %

TACOS DE BIRRIA DE CORDERO LECHAL

*s0lo si la eleccion de tortilla es de
trigo
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SALSAS Y COMPLEMENTOS

LIMONES VERDES EXTRA
DE TOTOPOS EXTRA DE
CREMA AGRIA EXTRA DE
TORTILLAS

EXTRA DE FRIJOL REFRITO

EXTRA DE QUESO
EXTRA DE GUACAMOLE
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) SALSA ROJA
) SALSA VERDE

) SALSA PICO DE GALLO
)) SALSA AGRIDULCE DE CHIPOTLE
)) CREMA DE CHIPOTLE

)))SALSA PICOSA
))) SALSA TAQUERA

)) MAYONESA DE JALAPERO C@
) )) CHILES TOREADOS
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